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Entradas (Salgados):

Pastel Assado de Frango com Requeijao
Trouxinha Folhada de Brocolis com Bacon
Empada de Palmito

Coxinha de Frango

Bolinha de Queijo

Esfirra de Carne

Quibe Frito

I1ha de Finger Foods:
Mousseline de Mandioquinha Salsa com Pernil ao Barbecue

Bacalhau com Nata

Saladas:
Salpicao de Frango

Salada Cesar

Pratos Quentes:

Arroz Branco

Arroz Carreteiro

Miolo de Alcatra ao Molho de Ervas
Filé de Frango ao Molho de Queijo

Batata Salteada na Manteiga de Alecrim

Cortesia: Sobremesa

Bolo Recheado (de Corte)
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" Café Colonial:
Café Tradicional
Mini Suspiros
Balas
Palha Italiana

" Bebidas: (Opcional com Acréscimo)
Coca Cola e Coca Cola zero
Guarana Antartica
Agua com gés e sem gas

Suco Natural de Abacaxi

Cervejas: (Opcional com Acréscimo)

Cerveja Skol, Antartica ou Brahma 300ml

' Barman: (Opcional com Acréscimo)
Vodka Orloff
Saqué
Cachaca
Morango
Abacaxi
Uva
Limao

Maracuja
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Observacao:
Verificar Taxa de Deslocamento

¥ No orcamento apresentado estiao inclusos:
Gargons (1 para cada 25 convidados)
Maitre e Chef de Cozinha
Os Materiais: Mesas redondas de 6, 8 ou 10 lugares, cadeiras de ferro marrom, toalhas
adamascadas (20 opgdes de cores), guardanapos em tecido, pratos de porcelana, talheres,
copos ¢ tagas, travessas réchauds e etc.

www.luizmuradibuffet.com.br ] [E] (19) 9.9628-1496

S 3 ", luizmuradibuffet@gmail.com[2) [9(19)3681-4332  .° ( )




